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BRUSCHETTA
MET PROSCIUTTO
MET BOER’N TROTS
INGREDIËNTEN VOOR 8 STUKS
• 8 stukjes stokbrood

• handje rucola

• 16 plakjes Boer’n trots honing geit

• 8 plakjes prosciutto

• 2 el vijgenchutney

• 2 verse vijgen, in partjes

• olijfolie
• zout en peper

BEREIDINGSWIJZE

Verwarm de oven voor op 180 graden en bekleed een bakplaat met bakpapier.

Bestrijk de stukjes stokbrood met olie en breng op smaak met zout en peper. Verwarm de stukjes stokbrood 5 minuten in de oven, tot ze licht krokant zijn.

Beleg de bruschetta met rucola en de plakjes geitenkaas. Beleg de geitenkaas met een rolletje prosciutto. Verdeel hierover vijgenchutney en maak af met een partje verse vijg. 



Picknick | Makkelijk gemiddeld gevorderd





Bereidingstijd | 20 min.











