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SAGANAKI CHEESE
MET PURE JERSEY
INGREDIËNTEN VOOR 3 PERSONEN
• 1 plak Pure Jersey extra oud (1 cm dik), korst verwijderd
• Aantal eetlepels bloem

• 4-5 eetlepels olijfolie

BEREIDINGSWIJZE
Om de saganaki kaas te maken doop je de plak kaas in koud water of je houdt het onder de koude kraan. Snij de plak eventueel in iets kleinere stukken. Dat maakt het wat makkelijker en handzamer om mee te werken. 1 plak kaas in 3 stukken is ideaal.

Haal vervolgens de kaas door de bloem en schud overtollige bloem eraf.

Neem een koekenpan en voeg hier ruim voldoende olijfolie aan toe. Je frituurt het als het ware maar dan in een dunne laag olie. Bak bruin aan een kant en daarna aan de andere kant.

Serveer met lekker brood en serveer de kaas warm anders stolt het weer en wordt hard.

Geniet er van
Tapas | Makkelijk gemiddeld gevorderd





Bereidingstijd | 10 min.











