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GEGRATINEERDE
KNOFLOOK CHAMPIGNONS
MET BEEMSTER VAN ’T MES GRASKAAS
INGREDIËNTEN VOOR 4 PERSONEN
• 200 gr kastanjechampignons, (kleintjes of in vier gesneden)
• 3 teentjes knoflook, gehakt

• 1 el boter

• 1 ui, gesnipperd

• 100 gr geraspte graskaas

BEREIDINGSWIJZE

Verwarm de oven voor op 200 graden. 

Maak de champignons schoon. 
Smelt de boter in een koekenpan en bak de ui glazig. Voeg de knoflook toe en bak even mee. Voeg dan de kastanjechampignons toe en bak deze rondom mooi goudbruin en gaar.

Doe alles in een mooi ovenschaaltje. Bestrooi met de geraspte graskaas en gratineer 5 – 10 minuten in de oven tot gesmolten en goudbruin.

Serveer eventueel met lekker brood 
Eet smakelijk!
Tapas | Makkelijk gemiddeld gevorderd





Bereidingstijd | 20 min.











