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tHE cHEESE FAMILY rrow nocLan






SPAANSE
TORTILLA
MET PURE JERSEY 
INGREDIËNTEN VOOR 8 PERSONEN
• 6 grote eieren
• 1 tl zout

• ½ tl gerookte paprikapoeder

• ½ tl chilipoeder

• 1 grote ui, gesnipperd

• 1 teentje knoflook, gehakt

• 100 gr pure jersey romig belegen (plakken of geraspt)

• Paar plakken rauwe ham

• 500 gr aardappel in blokjes, voorgekookt

BEREIDINGSWIJZE 

Meng de aardappelblokjes met een halve theelepel van het zout en de ui door elkaar.
Verhit een ruime koekenpan met een ruime hoeveelheid olie en bak hierin het aardappel/ui mengsel voor ongeveer 15 minuten of tot alles goed gaar is. Haal het uit de pan en doe in een aparte kom.

Breek nu de eieren boven een andere kom en meng deze met de andere ½ tl zout. Voeg de gerookte paprika en de chilipoeder toe. Klop het goed door.

Verhit de koekenpan opnieuw met nieuwe olie erin. Voeg nu de helft van je aardappelmengsel toe. Bedek dit ruim met de geraspte kaas en de plakken rauwe ham en voeg dan de andere helft van je aardappelmengsel toe.

Bak tot de tortilla gaar is en goudbruin.

Eetsmakelijk!
Tapas | Makkelijk gemiddeld gevorderd





Bereidingstijd | 40 minuten 











